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AFFICHAGE DES 14 ALLERGENES

Suite au décret N°2015-447 du 17 avril 2015 relatif a I'information des consommateurs sur les
produits allergénes et les denrées alimentaires non préemballées, nous vous informons qu'’il est
susceptible de se trouver dans chacun de nos plats, entrées, laitages et desserts I'un des 14
allergenes de la liste suivante :

1 - céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs
souches hybridées) et produits a base de céréales.

2 - crustacés et produits a base de crustacés.

3 - ceufs et produits a base d’ceufs.

4 - poissons et produits a base de poissons.

5 - arachides et produits a base d’arachides.

6 - soja et produits a base de soja.

7 - lait et produits a base de lait (y compris de lactose).

8 - fruits a coque (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du
Brésil, du Queensland, pistaches) et produits a base de ces fruits.

9 - céleri et produits a base de céleri.
10 - moutarde et produits a base de moutarde.
11 - graines de sésame et produits a base de graines de sésame.

12 - anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou
10ml/litre (exprimés en SO2).

13 - lupin et produits a base de lupin.
14 - mollusques et produits a base de mollusques.

Veuillez déclarer aupres de I'infirmiere de I’établissement toute allergie ou intolérance pour
I’établissement d’un Projet d’Accueil Individualisé.




